
Kevin Fernandes
O b j e c t i f  :  D e v e n i r  A p p r e n t i  P a y s a g i s t e

DIPLOMES ET FORMATIONS

2021 : DAQ 2.0 (dispositif en amont de la qualification), 
APOR, Le Creusot

2019-2021 : Niveau Bac pro cuisine lycée François 
Mitterrand,  à Château-Chinon

2015-2019 : Brevet des collèges, Collège Anne Frank, 
Montchanin

EXPERIENCES FORMATIVES

2020-2021 : Boucherie Gaudillat Apprenti boucher, stage 
pratique et apprenti boucher, Verdun-Sur-le-Doubs
Connaissances théorique de l’anatomie de l’animal et le 
désossage.

2020-2021 : Kyriad Hotel, Stage de pratique, Montchanin
Réaliser les entrées, les plats et les desserts pour les 
clients.

2018-2019 : Hôtel des négociants, Montchanin Stage 
d’observation.
J’ai observé le métier de cuisinier.

CENTRE D’INTERÊT

Sport (pratique du football)

Bricolage à l’extérieur 

J’ai commencé un apprentissage en

boucherie de 2 mois ce qui m’a permis

d’apprendre le métier de boucher.

J’aimerais m’orienter dans une autre voie,

devenir paysagiste car j’aime travailler en

plein air et j’ai l’esprit d’équipe.

COMPETENCES 

Tondre                            

Tailler des buissons

Habilité manuelle 

Réaliser des plantations

Compétences en boucherie : désosser, 

découper, …

Nettoyer et entretenir les locaux et le matériel

Respecter les normes d’hygiène et de sécurité

SAVOIR-ÊTRE

CONTACT

4 allée des moineaux 71210 Montchanin 

06 59 59 34 60

Kevdu71210@gmail.com

Travail en équipe
Ponctuel
Courageux
Travailleur
Généreux

PROFIL


