
MATERA CLEMENT               

• Dispositif en amont de la qualification(DAQ 
2.0) /APOR Le Creusot - Juillet 2021 à 
aujourd’hui.

• NIVEAU CAP CUISINE /CFA Jacky Drouet-
Belfort - Septembre 2017 – Juin 2019

• Hôtel-Restaurant le Saint-Christophe à 
Belfort

• Cercle mixte de la gendarmerie à Belfort

Stage vente chez Sibec Torcy /  Mars 2020

Dans ce stage j’ai contribué à la mise en place dans les 

rayons , inventaire des stocks , bon de commande , bon de 

livraison,  chargement des camions pour les livraisons et 

réceptions des commandes .

Cercle Mixte Gendarmerie Belfort  / 2018-2019

Au cercle mixte de la gendarmerie je réalisais les entrées 

froides  , les plats chauds + préparation des desserts.

Hôtel-Restaurant le Saint-Christophe Belfort  / 2017-

2018

Dans cette entreprise j’étais chargé de la mise en place 

des entrées le poste m’était attribué j’en avais la seule 

responsabilité

Stage découverte / Avril 2017 

Stage découverte d’une semaine au CCAS de Belfort

Pendant le stage j’ai effectué des livraisons de plateaux 

repas au personnes âgées et ou handicapées.

SAVOIR ÊTRE 

PROFESSIONNELS: 

• Réactivité

• Persévérance

• Travail en équipe

• Gestion du stress

• Sérieux
• Dynamique
• Ouvert d’esprit
• Motivé

EXPERIENCES 

FORMATIVE

FORMATIONS
CONTACT :

06.56.72.59.02

6 rue de volnay
71200 Le Creusot

clement2716@gmail.com

COMPETENCES PROFESSIONNELLES

. Livrer des plateaux repas. 

. Préparer des plats cuisinés.

. Mise en place. 

. Faire l’inventaire des stocks. 

. Réceptionner les commandes.

. Charger les camions pour les 
livraisons.
. Ranger , nettoyer le matériel 
utilisé.


